Wyjatkowy klimat potudnia Europy mozna byto poczué¢ podczas XXIV
Matopolskiego Konkursu Kucharsko-Cukierniczego w Zespole Szkot
Specjalnych nr 14 na osiedlu Sportowym 28. Tegoroczna edycja, zabra-
ta uczestnikow i gosci w kulinarng podroz na Potwysep Iberyjski. Rada
Dzielnicy XVIII Nowa Huta od lat jest jednym z gtéwnych sponsoréw

nagrod w tym konkursie.

Wydarzenie odbyto sie¢ w dniach
16-17 kwietnia, a jego tematem
przewodnim byly ,Smaki i ko-
lory Hiszpanii i Portugalii” Jak
podkres$lajg organizatorzy, wy-
bor tematyki nie byt przypadko-
wy.

- Motyw tegorocznej edycji bez-
posrednio nawiqgzuje do dziatan
realizowanych w ramach pro-
gramu Fundusze Europejskie dla
Rozwoju Spotecznego 2021-2027,
wspdlfinansowanego z Europej-
skiego Funduszu Spotecznego
Plus (program FERS), w ktorym
dziesiecioro nauczycieli z naszej
szkoty uczestniczyto w mobilno-
Sciach w Hiszpanii i Portugalii.
Podczas wyjazdow doskonalili
oni swoje umiejetnosci zawodo-
we, m.in. na kursach gotowania i
pieczenia, a takze poznawali kul-
ture i tradycje tych krajow. Kon-
kurs, ktory odbywa sie co roku,
stat sie doskonatym narzedziem
upowszechniania efektow pro-
jektu - moéwi Jolanta Kwapisz,
kierownik warsztatow szkol-
nych.

W rywalizacji konkursowej wzie-
to udziat wielu mlodych adep-
tow sztuki kulinarnej z Polski i
zagranicy. Do zmagan przysta-
pito siedem druzyn kucharskich
i siedem druzyn cukierniczych z
Krakowa, Kobylanki, Zyrardowa,
Nowego Sacza, a takze z Czech
(Chroustovice) i Stowacji (Na-
mestovo, Nova Ves nad Zitavou).
Pierwszego dnia rywalizowali
cukiernicy, drugiego - mtlodzi
kucharze.

- Zalozeniem konkursu jest
wspieranie integracji ucznidw
szkot  branzowych specjalnych

oraz przetamywanie barier wy-
nikajgcych z  niepetnospraw-
nosci. Zalezy nam na tym, aby
miodziez miata okazje zapre-
zentowac swoje umiejetnosci i
rozwijac je w zakresie dostoso-
wanym do wtasnych mozliwosci
- podkresla dyrektor szkoty Sta-
nistaw Wydra.

Honorowy patronat nad wyda-
rzeniem objeli: Prezydent Mia-
sta Krakowa, Matopolski Kura-
tor Oswiaty, Matopolska Izba
Rzemiosta i Przedsiebiorczosci
w Krakowie, Zarzad Dzielnicy
XVIII - Nowa Huta oraz Stowa-
rzyszenie Matopolskich Kucha-
rzy i Cukiernikow.

W konkursowych propozycjach
znalazly sie dania inspirowane
kuchnig Hiszpanii i Portugalii.
Pojawily sie aromatyczne zupy,
migsa, potrawy z papryka, awo-
kado i ziotami, a takze desery
pelne cytrusow, fig, winogron
i granatéw. Jednym z dan byta
portugalska ,Sopa de Pedra -
zupa z kamienia”, z ktora wig-
ze si¢ legenda o wedrownym
mnichu, ktoéry sprytem sklonit
mieszkancéw wioski do podzie-
lenia sie sktadnikami, tworzac z
nich sycacy posilek. Sam posia-
dat jedynie... kamien, z ktorego
zaoferowat sie ugotowac danie.
- Uczniowie przygotowali te po-
trawe, inspirujgc sie tradycjg i
historig Portugalii. To pokazuje,
ze gotowandie jest nie tylko umie-
jetnoscig odtwarzania przepi-
sow, ale tez opowiesciq o kulturze
i ludziach - méwi nauczycielka z
ZSS nr 14, Bozena Kodz.
Uczestniczki z Tarnowa stwier-
dzily, Zze barwy Hiszpanii i Portu-
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galii sa widoczne w ich deserach
- w dekoracjach wykorzystaty
m.in. granaty, pomarancze, wi-
nogrona i figi.

Uczniowie z Zyrardowa przy-
znali, ze wcze$niej nie mieli
okazji sprobowa¢ wielu hisz-
panskich potraw ani odwiedzi¢
potudnia Europy. Zwrécili uwa-
ge, ze najwiekszym wyzwaniem
byto odtworzenie smaku lekko
pikantnej zupy fabada, co na
szcze$cie — po wielu probach -
zakonczylo si¢ sukcesem.
Tegoroczng edycje konkursu
oceniali jurorzy w skladzie: An-
drzej Kowalik, Michat Cienki
i Krzysztof Wilk w cze$ci cu-
kierniczej oraz Zbigniew Kurle-
to, Krzysztof Gwozdz i Lukasz
Grabowski w cze$ci kucharskie;.
Przewodniczacy jury cukierni-
czego, a jednocze$nie czlonek
Zarzadu Dzielnicy XVIII Nowa
Huta, Andrzej Kowalik podkre-
slat, ze z roku na rok poziom
konkursu jest coraz wyzszy, a
réznice miedzy zespolami nie-
wielkie, co znaczaco utrudnia
wskazanie najlepszych. Z kolei
przewodniczacy jury kuchar-
skiego Zbigniew Kurleto zwracat
uwage, ze rola juroréw jest bar-
dzo dokladna ocena potraw, a
uczestnicy nie powinni obawiaé
sie stosowania przypraw i ziot,
ktore buduja smak dan.

Dla uczestnikow i go$ci przy-
gotowano réwniez kulinarna
atrakcje. Uczniowie i nauczycie-
le z Portugalii, bioracy udziat w
programie Erasmus+, zaprezen-
towali pokaz kulinarny potaczo-
ny z degustacja potraw z regionu
Algarve. Wéréd przygotowanych

dan znalazly sie: opiekane cho-
rizo, bacalhau a Bras (dorsz z
jajkiem, cebulg i frytkami) oraz
tradycyjny stodki ryz.

Atmosfera wydarzenia sprzyjata
zaréwno rywalizacji, jak i wspol-
nemu $wietowaniu kulinarnych
pasji. Zgromadzeni goscie z za-
interesowaniem  obserwowali
efekty pracy mtodych kucharzy
i cukiernikow.

- Od lat wspieramy to wydarze-
nie i z radoscig, ale i podziwem
obserwujemy efekty pracy jego
uczestnikow. Smak 1 wyglgd
przygotowywanych potraw za-
skakujg a Swiadomosé, ze sq
przygotowywane pod presjq cza-
su i pod okiem profesjonalnego
jury pokazujq jak wysoki poziom
reprezentujg uczestnicy a jedno-
cze$nie pozwalajg wierzy¢, ze ci
miodzi ludzie odnajdg sie kiedy$
na rynku pracy. Przeznaczajgc
$rodki na nagrody, mamy na-
dzieje, ze i my przyktadamy do
tego reke - podkre$la Mariusz
Woda - przewodniczacy Rady i
Zarzadu Dzielnicy XVIII - Nowa
Huta.

Finatem wydarzenia bylo oglo-
szenie wynikow konkursu. W
czeSci cukierniczej pierwsze
miejsce zdobyly uczennice ze
Stowacji (Nova Ves nad Zitavou)
- Hana Benczova i Lilly Kovacova
za ,Kusok sladkiego Spanielska”
Drugie miejsce zajelty repre-
zentantki ZSS nr 14 w Krakowie
- Aleksandra Gorczyca i Oliwia
Kapustka za tort ,Andaluzyjska
pomarancza” oraz monoporcje
.Loca de Malaga 2.0", a trzecie
- uczennice ZSS nr 5 z Nowe-
go Sacza - Patrycja Kietbasa i
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Julia Gruca za ,Tort hiszpanski”
i ,Mini tarta de Santiago”. Na-
groda Specjalna Matopolskiego
Kuratora O$wiaty réwniez po-
wedrowala do przedstawicielek
Nowego Sacza.

Wséréd kucharzy najlepsze oka-
zaly si¢ uczennice ze Stowacji
(Namestovo) — Erika Birsakova i
Sofia Jancova, ktore przygoto-
waly “Portugalska delikatng zupe
warzywna” i “Kurczaka supreme
z iberyjskim sosem paprykowym
i puree ziemniaczanym”. Drugie
miejsce zajely reprezentantki
ZSS nr 14 w Krakowie - Alek-
sandra Gorczyca i Magdalena
Musiat za “Sopa de Pedra - zupa
z kamienia” oraz “Indyka w ma-
ladze” a trzecie uczennice z
Czech (Chroustovice) - Vendula
Jirouskova i Michaela Babico-
va za ,Sopa de frijoles, chorizo
espafol, lomo de cerdo con ver-
duras” Nagrode Specjalng Ma-
topolskiego Kuratora OS$wiaty
otrzymali uczniowie z SOSW w
Zyrardowie - Wiktoria Wozny i
Szymon Baniak.

Organizacja konkursu nie bytaby
mozliwa bez wsparcia licznych
sponsorow i partnerow, wsrod
ktorych nie zabrakto Rady Dziel-
nicy XVIIIL.

XXIV Matopolski Konkurs Ku-
charsko-Cukierniczy pokazat, ze
pasja i zaangazowanie mtodych
ludzi potrafia przetamywac ba-
riery oraz przekraczac granice -
nie tylko smakow i panstw.
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