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Za nami XX Malopolski Konkurs Kucharsko-Cukierniczy o Puchar
Malopolskiej Izby Rzemiosta i Przedsigbiorczosci. Za jego organizacje
odpowiada Zespol Szkél Specjalnych nr 14 z os. Sportowego. Honorowym
Patronatem imprez¢ obj¢li Rada Dzielnicy XVIII, Malopolska Izba
Rzemiosta i Przedsi¢biorczo$ci, Urzad Miasta Krakowa oraz Krakowska

Kongregacja Kupiecka.

Mozna sialo powiedzie¢, ze byt to
wielki powr6t w doskonatym stylu.
Konkurs, odbywa si¢ bowiem corocz-
nie od 2001 roku. Jednak, jak wiele
wydarzen z réznych dziedzin, w czasie
pandemii musial zosta¢ odwotany. Te-
goroczna edycja, ktora odbyla sig
w dniach 18-19 maj byla jubileuszowa.
— Juz po raz dwudziesty udato nam sie
zorganizowacé Matopolski Konkurs Ku-
charsko — Cukierniczy. Na szczescie po
okresie pandemii udato sie spotkac si¢
w szkole. Bardzo nam jest mito znow
goscié druzyny miodych kucharzy
i cukiernikow, ktorzy rywalizujq o pu-
char. Dla uczniow jest to wielkie wyda-
rzenie gdyz sq oceniani przez profesjo-
nalne jury — méwi Stanistaw Wydra,
dyrektor szkoty.

Uczniowie stangli na wysokos$ci zada-
nia. Uroczysta prezentacja potraw
i stodkosci budzita zachwyt zaproszo-
nych gosci wsrod ktorych znalezli
m.in. si¢ Anna Domanska — dyrektor
Wydziatu Edukacji UMK, Piotr
Wojnarowski z Kuratorium O$wiaty,
dyrektorzy zaprzyjaznionych placowek
oswiatowych. Wsrdd gosci nie zabrakto
radnych Dzielnicy XVIII obecni byli:
Stanistaw Moryc (przewodniczacy RD
XVIII i radny MK), Bogumita Drabik
(radna Dzielnicy XVIII i MK), oraz
radni Beata Poszwa, Andrzej Kowalik
(ktory petit rolg jurora) i Jarostaw
Matuszczyk.

Roéznorodnos¢ wypiekow i potraw,
profesjonalna aranzacja stotow, a takze
innowacyjny sposob podania potraw
wskazywal na wysoki poziom przygo-
towania uczniow do przysztego zawo-
du. Od 20 lat za kazdym razem kon-
kursowi towarzyszy inna tematyka.
Byly juz: potrawy regionalne, potrawy
z ryb w Grodzie Kraka, zakaski zimne,
potrawy Krajow Unii Europejskiej,
regionalne potrawy wielkanocne, kuch-
nia orientalna, muzyczne wariacje,
przysmaki Hutnika i Nowa Huta na
stodko. Tematem tegorocznej edycji
byta Tradycyjna Kuchnia w Nowocze-
snym Wydaniu.

W XX edycji konkursu wzigto udziat
osiem dwuosobowych zespotow przy-
gotowujacych swoje smakotyki pod
okiem opiekunéw. Uczestnikow kon-
kursu oceniato profesjonalne jury, w
sktad ktorego wchodzili przedstawicie-
le Stowarzyszenia Matopolskich Ku-
charzy i Cukiernikow, Krakowskiej
Kongregacji Kupieckiej oraz przedsta-
wiciele krakowskich restauracji i cu-
kierni: Zbigniewa Kurleto, Michat
Henzel, Lukasz Grabowski, Jan Filip-
czyk, Andrzej Kowalik, Krzysztof
Wilk, Tomasz Kosetka. W swojej oce-
nie brali oni pod uwage organizacjg
pracy, przestrzeganie zasad BHP, tech-
nologig produkcji, jako$¢ i estetyke po-
trawy, warto$ci smakowe 1 odzywcze,
dobor surowca, technike wykonania,
dekoracjg stotu.

— Tegoroczna edycja byta wyjatkowo
trudna, Uczestnicy musieli bowiem
zaprezentowad tradycyjny produkt
w nowej odstonie. Wybierajqc zwyciez-
ce musieliSmy podje¢ decyzje czy wyzej

oceni¢ dobry pomyst czy dobry smak.
— powiedziat przewodniczacy jury,
Zbigniew Kurleto, nie zdradzil jednak
co ostatecznie przewazylo szalg zwy-
cigstwa. Dodal, ze uczestnikow konkur-
su wyrdzniato zaangazowanie, ambicja
i pracowito$¢, a wszystkie dania zostaty
przygotowywane rzetelnie. Warto
zaznaczy¢, ze to wydarzenie jest dla
mtodych kucharzy i cukiernikow oka-
zja do sprawdzenia si¢ w bezposredniej
rywalizacji, praca pod presja czasu
i ocena profesjonalistow to bardzo do-
bre przygotowanie do wejscia na rynek
pracy. — Konkurs cieszy si¢ duzym za-
interesowaniem chodzi tutaj o integra-
¢je uczniow szkot branzowych specjal-
nych, wdrazanie do doskonalenia i wy-
korzystania umiejetnosci zawodowych
oraz pokonywanie barier w celu aktyw-
nego, mimo niepelnosprawnosci, funk-
cjonowania na rynku pracy to cele,
ktore regularnie powtarzajq sie w kon-
kursie— mowi Jolanta Kwapisz, kierow-
nik warsztatow szkolnych Branzo-
wej Szkoty I Stopnia nr 31.

Uczniowie sa oceniani za caloksztalt.
— Oceng zaczynamy od aranzacji, wia-
domo, ze w ocenie smak jest dominu-
jacy, liczy sie jednak rowniez dobor
sktadnikow, sprawdzamy caly proces
technologiczny. Kluczem do sukcesu
jest praktykowanie zdobytej wiedzy,
co przektada sie na umiejetnosci
—mowi Jan Filipczyk (juror) — Bardzo
wazna jest skala trudnosci potrawy,

umiejetnosci i wykorzystanie technik
kulinarnych — dodaje Lukasz Grabow-
ski (juror).

Organizatorzy zapewnili mtodym
uczestnikom doskonate warunki do
prezentacji nabytych podczas edukacji

umiejetnoscei oraz osiagnigeia sukcesu
na miarg wlasnych mozliwosci.

W rywalizacji zwycigzyli:

I miejsce w konkursie kucharskim
zajgla Branzowa Szkota I Stopnia w
Szymbarku (Beata Hryc, Zofia Koto-
wicz), ktora wykonata: Placki ziemnia-
czane z serkiem oraz roladki schabowe
z frytkami z batatow i cukinia, opiekun
grupy: Renata Rafa.

I miejsce w konkursie cukierniczym
zajeta Branzowa Szkota I Stopnia nr 31
z Krakowa (Weronika Pieniazek, Dag-
mara Masiuda), ktéra wykonata: Tort
Malinowa chmurka w nowej odstonie,
opiekun grupy: Maria Grudzien.
Dziewczyny zostaty nagrodzone po-
dwajnie, poniewaz wygraty rowniez
nagrode publicznosci. Nagroda specjal-
na matopolskiego kuratora o$wiaty za
dekoracje stotu powegdrowata do
Branzowej Szkoty I Stopnia nr 30 w
Krakowie (Mikotaj Hajto, Magdalena
Cieslik), ktora przygotowata: Tort Ksig-
cia w nowej odstonie, opiekun grupy
Matgorzata Piskorska.

Warto zaznaczy¢, ze wszystkie kon-
kursowe potrawy uczniowie wykonuja
samodzielnie pod okiem jury.

Uczestnikom serdecznie gratulujemy!
Pracownikom szkoty dzigkujemy

za pracg wlozona w organizacjg
wydarzenia.
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Rada Dzielnicy XVIIl Nowa Huta; os. Centrum B 6; 31-927 Krakéw; tel. 12-644-78-40, e-mail: rada@dzielnica18.krakow.pl; www.dzielnica18.krakow.pl.

Zarzad: przewodniczacy Stanistaw Moryc; zastepca przewodniczacego Jozef Szuba; czionkowie zarzadu Marta Bielecka-Wozniak, Andrzej
Kowalik, Mariusz Woda. Redakcja kolumny: Rada Dzielnicy XVIII.
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